
 

 

 

 

 

 

 

HACCP 制度化対応 実施要領【飲食店向け】 

HACCP 制度化で必要な文書は出来ていますか？ 

食品衛生法に対応したモデル文書を掲載した冊子です！ 

各社に合わせてアレンジしながらご利用いただけます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

文書原案作成 HACCP・AJVC Web-HACCP 研究会 

協力 アシストメイク株式会社 

体裁 A4 版、145 ページ 

価格 50,000 円（40 種以上のデータを収載した USB 付き） 

（税別、送料別） 

※送料 1～4 冊：350 円、5～10 冊：500 円、11 冊以上 無料 

※食品工場（惣菜製造業）を想定した実施要領（冊子）も同時刊行！ 

HACCP 制度化対応 

衛生管理計画 文書モデル 

食品衛生法や施行規則の条文と、 

衛生管理計画の整合性が万全！ 

経験豊富なコンサルが、 

日々の記録をたった 3 枚に集約！ 

文書や記録用紙はすべてワードやエク

セル、現場に合わせて変更可能 

（40 点以上のデータを USB で提供） 

書類の作成や管理が大変！

法律順守の確認も大変！ 

もっと効率化したい！ 

美味しい料理は提供してるけど、HACCP

で必要な衛生管理計画と記録って何？ 

保健所と同じ目線で「食品衛生監視

票」に基づく自己採点が可能！ 

（別途オプションサービスも提供予定） 



本書について（「はじめに」「本書の使い方」より） 

【本書の特徴】 

○本書では、スタッフ 10名の架空のモデル飲食店を想定して、その現場で必要な衛生

管理計画と、その計画において必要となる手順書や記録などの一部を掲載しています。

○食品衛生管理計画や文書、記録用紙などのサンプルは、USBにデータを収載しています。

データはワードやエクセルなので、自社の状況に応じてアレンジしてご利用ください。 

○衛生管理計画の項目と、食品衛生法など関連法規のどの条文が対応しているか明記し

ています。そのため「HACCP制度化で対応が必須な項目」が明瞭で、保健所の「食品

衛生監視票」に沿った自主点検が可能になります。 

○衛生管理計画の内容は、実際に FSSC 22000認証取得工場で使われている計画から、

HACCP制度化の対応に必要な部分のみを抜粋したものです。そのため、HACCPが軌

道に乗った後、FSSC 22000などの国際規格へのステップアップもスムーズです。 

○オプション（有償）で食品衛生監視票に沿った自己点検をサポートするサービスの提

供も予定しています。 

【さらに HACCP のステップアップをご希望の皆様へ】 

○本書の内容をウェブサイトで利用できる文書・記録類の管理用サイト「Web-

HACCP」（http://iso-fsms.net）を準備中です（有償、2023年初頭より稼働開始）。 

○「Web-HACCP」ではHACCP制度化対応で作成する文書や記録の書式をご利用いた

だけます。 

 

  
関連法規を確認した上で、食品衛生管理計画のサンプル文書を活用いただけます。 

 

本書で提示している「食品衛生計画」の目次 

会社概要・適用範囲／HACCP実施要領〔衛生管理計画規定事項・手順〕／目的・適用法令及び規制・衛

生管理体制／用語及び定義／建物の構造と配置／施設及び作業区域の配置／ユーティリティ：空気、水、

エネルギー／廃棄物及び廃水処理設備／装置の構造、衛生及び保守／清掃・洗浄及び殺菌・消毒／有害生

物（そ族、昆虫等）の防除／要員の衛生／ 購入材料の管理／交差汚染・二次汚染の予防手段／調理加工工

程の管理／料理情報及び喫食者の認識／倉庫保管及び輸送・納品／食品防御／緊急事態への備え及び対応

／製品（料理）のリコール手順（回収・廃棄）／危害分析・重要管理点（HACCP）方式の運営要領 

 

お申し込み・お問い合わせ Eメール：web-haccp@haccp-ajvc.jp 

※コンサルタントや微生物検査のご相談、必要な検査資材のご紹介等も対応いたします。 


